
MENU

Åben alle dage 16.00 - 23.00
Køkkenet lukker kl. 22.00



En bid af Vietnam
Bestilles af min 2 pers.

Alle forretter er inkluderet

FORRETTER

Bo La Lot
Hjemmelavede oksekødspyd marineret i citrongræs og krydret fiskesauce 

mm. Svøbt i La Lot-blade og toppet med knuste peanuts

Goi Cuon
Friske rispapirs-ruller med kylling, rejer, grønt og krydderurter

Cha Nem
Hjemmelavede vietnamesiske forårsruller med svinekød

Cha Tom
Saftige vietnamesiske reje frikadeller

HOVEDRETTER
En valgfri ret pr. Person

Pho Bo
Klassisk hjemmelavet vietnamesisk risnudelsuppe med oksekød

Pho Ga Vang
Samme klassiker lavet på frilandskylling

Bun Bo Hue
Spicy risnudelsuppe med svinekød og oksekød, krydret m. citrongræs

Bun Cha Hanoi
Grillet svinekød, hjemmelavede forårsruller, serveret med risnudler, salat og 

krydret fiskesauce

Thit Kho
Langtidsbraiseret svinekød i karamelliseret suce 

– en klassisk vietnamesisk ret med sødme, umami og dyb smag.

Pris pr. Person 

259,-

259,-



Taste of Bep Viet
Bestilles af min 2 pers.

Alle forretter & mellemretter er inkluderet

FORRET
Cremet kokosmælk suppe m. kylling

MELLE RET

Sprøde kylling wonton
Panko panerede kongerejer

Vietnamesiske forårsruller m. svinekød

HOVEDRET

En hovedret vælges for hver 2 personer ved bordet

Design din egen hovedret med udvalgte 
elementer

Karry sauce 
Tamarind sauce 
Chilli citrongræs 

- Med And, Rejer 
eller Oksekød

Pris pr. person 

249,-



Ønskes en vegetarisk version, kan de fleste retter tilpasses med tofu eller ekstra grøntsager 
If you prefer a vegetarian option, most dishes can be adapted with tofu or extra vegetables 

Foretter   

2A Canh Dua Ga - 65,-  
Cremet kokosmælk suppe med 
kylling og grøntsager  
Creamy coconutmilk soup with 
chicken  
3. Canh wonton - 65,-  
Hønsekødsuppe m. wonton & 
pak choi   
Chicken broth soup with wonton & 
pak choi  
4. Cha nem -67,-  
Hjemmelavede vietnamesiske 
forårsruller med svinekød   
Serveres m. fiskesauce   
Homemade vietnamese spring rolls 
with pork, served with fish sauce 
(nuoc mam)  
4A. Cha nem chay – 67,-  
Hjemmelavede vegetariske 
forårsruller   
Serveres m. sød chillisauce   
Homemade vegetarian spring rolls, 
served with sweet chilisauce  
5. Goi cuon - 75,-  
Hjemmelavede vietnamesiske 
rispapirs ruller med kylling og 
rejer   
Serveres m. hjemmelavet 
peanutsauce   
Fresh rice paper rolls w. prawns and 
chicken, served w. homemade 
peanut sauce  
  
  

 

  
6. Tom chien xu -67,-  
Panko panerede kongerejer, 
serveres m. sød chilisauce   
Fried panko breaded prawns, served 
w. sweet chili sauce  
7. Wanton - 67,-  
Hjemmelavede kylling wanton, 
serveres m. sød chilisauce  
Homemade chicken wonton, served 
with sweet chili sauce.  
8. Ga chien mat ong - 67,-  
Hjemmelavede kyllingespyd 
paneret i panko   
Serveres m. hjemmelavet 
peanutsauce  
Homemade chicken skewers, served 
with homemade peanut sauce  

  

  

  

 
 
 
 
 
 
 



Ønskes en vegetarisk version, kan de fleste retter tilpasses med tofu eller ekstra grøntsager 
If you prefer a vegetarian option, most dishes can be adapted with tofu or extra vegetables 

Bun thit nuong / 
Vietnamesisk 
risnudelsalat   
 

9. BUN BO NUONG – 145,-  
Grillet oksekød toppet med 
peanuts  
Serveres med risnudler, salat & 
krydret fiskesauce (nuoc mam)  
Grilled beef topped with peanuts, 
served with rice noodles, salad & 
spicy fish sauce  
9A. BO LA LOT – 145,-  
Spyd af hakket oksekød, 
marineret med krydret 
fiskesauce & citrongræs  
Serveres med ris nudler, salat & 
krydret fiskesauce (nuoc mam) 
& toppet med peanuts  
Juicy beef skewers, marinated with 
fish sauce & lemongrass & topped 
with peanuts, served with rice 
noodles, salad & spicy fish sauce  
10. BUN CHA NEM – 145,-  
Hjemmelavede forårsruller med 
risnudler, salat & krydret 
fiskesauce (nuoc mam)  
Homemade Spring rolls with rice 
noodles, salad & spicy fish sauce  
  
  
  
  
  

  
  
  
 
11. BUN CHA HANOI – 145,-  
Grillet svinekød & 
vietnamesiske forårsruller  
Serveres med risnudler, salat & 
krydret fiskesauce (nuoc mam)  
Grilled pork & Vietnamese spring 
rolls served with rice noodles, salad 
& spicy fish sauce  
12. BUN CA NUONG – 159,-  
Grillet laks – serveres med 
risnudler, salat & krydret 
fiskesauce (nuoc mam)  
Grilled salmon served with rice 
noodles, salad & spicy fish sauce  
13. BUN TOM NUONG – 159,-  
Grillede rejespyd – serveres 
med risnudler, salat & krydret 
fiskesauce (nuoc mam)  
Grilled shrimp skewers served with 
rice noodles, salad & spicy fish 
sauce  
  
  
  
  
  
  

  

 
 



Ønskes en vegetarisk version, kan de fleste retter tilpasses med tofu eller ekstra grøntsager 
If you prefer a vegetarian option, most dishes can be adapted with tofu or extra vegetables 

Pho/risnudelsuppe   

15. PHO BO – 139,-  
Risnudelsuppe med oksekød og 
oksekødboller  
Serveres med bønnespirer og 
koriander  
Ricenoodle soup with beef & beef 
meatballs  
Served with bean sprouts & 
coriander  
16. PHO GA VANG – 139,-  
Risnudelsuppe med 
frilandskylling  
Serveres med bønnespirer og 
koriander  
Ricenoodle soup with free range 
chicken  
Served with bean sprouts & 
coriander  
17. BUN BO HUE – 139,-  
Stærk oksekødssuppe med 
svinekød og oksekød  
Krydret med citrongræs  
Spicy beef soup with pork, served 
with lemongrass  
  

Rismelspandekage   

18. BANH XEO – 99,-  
Sprød rismelspandekage med 
rejer og svinekød eller kylling  
Serveres m. salat & fiskesauce   
Crispy rice flour pancake with shrimp and 
pork or chicken   
Served with salad and fish sauce  

 

Mixet risnudelsalat   

19B. PHO TRON - 155,-   
Vietnamesisk nudelsalat med 
risnudler, friske urter og 
aromatisk dressing, toppet med 
peanuts og lime. - Vælg mellem 
kylling, okse, svinekød, rejer 
eller tofu 
Fresh Vietnamese noodle salad with 
rice noodles, crunchy vegetables, 
and fragrant herbs tossed in an 
aromatic dressing. Topped with 
peanuts and lime. - Choose between 
chicken, beef, pork, prawns, or tofu. 
  

Salat   
 

19. NOM NGO SEN TOM 149,-  

Lotusstilksalat med rejer, salat 
& krydderurter   
Serveres med rejechips & ris  
Lotus salad with prawns, salad & herbs 
Served with prawn crackers & Rice... 149,- 

20. NOM NGO SEN BO – 149, -  
Lotusstilksalat med oksekød, løg 
& krydderurter Serveres med 
rejechips & ris  
Lotus salad with beef, onions & herbs  
Served with prawn crackers & rice  

21. NOM XOAI TOM – 149, -  
Frisk mangosalat med rejer   
Serveres med rejechips & ris  
Mangosalad with shrimp or calamari, 
onions & herbs   
Served with prawn crackers & rice  
  
 



Ønskes en vegetarisk version, kan de fleste retter tilpasses med tofu eller ekstra grøntsager 
If you prefer a vegetarian option, most dishes can be adapted with tofu or extra vegetables 

 

Com chien & mi xao/ 
Wokstegte ris & 
Nudler   

  

22. COM CHIEN XA XIU – 135,-  
Stegte ris med BBQ-svinekød og 
grøntsager  
Fried rice with BBQ-pork & 
vegetables  
23. COM CHIEN TOM TO – 
139,-  
Stegte ris med kongerejer og 
grøntsager  
Fried rice with king prawns & 
vegetables  
24. PHO XAO XA XIU – 135,-  
Stegte ris nudler med BBQ-
svinekød og grøntsager  
Fried rice noodles with BBQ-pork & 
vegetables  
25. PHO XAO TOM TO – 139,-  
Stegte ris nudler med kongerejer 
og grøntsager  
Fried rice noodles with king prawns 
& vegetables  
  
  
  
  
 
 
 
 
  
  

 
Thit heo  

 

26. BO KHO – 135,-  
Bep Viet okseragout med pak 
choi  
Bep Viet beef ragout with pak 
choi  
27. XA XIU XAO RAU – 135,-  
Stegt svinekød med grøntsager 
og forårsløg  
Fried pork with vegetables & 
spring onions  
28. THIT KHO – 135,-  
Vietnamesisk braiseret 
svinekød med grøntsager og 
forårsløg  
Vietnamese braised pork with 
vegetables & spring onions  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



Ønskes en vegetarisk version, kan de fleste retter tilpasses med tofu eller ekstra grøntsager 
If you prefer a vegetarian option, most dishes can be adapted with tofu or extra vegetables 

 
GA XAO  

29. GA XAO HAT DIEU – 145,-  
Kylling stegt i hvidløg med 
grøntsager  
Toppet med ristede 
cashewnødder  
Chicken fried in garlic with 
vegetables  
Topped with roasted cashews  
30. GA XAO XA OT – 145,-  
Kylling stegt i citrongræs med 
chili, løg og forårsløg  
Chicken stir fry with lemongrass, 
chili, onions & spring onions  
31. GA KARRY – 145,-  
Karry-kokosmælk med 
grøntsager og kylling eller 
oksekød  
Coconut milk curry with vegetables 
& chicken or beef  
  

BO XAO  

32. BO XAO GUNG – 145,-  
Oksekød stegt med hvidløg, 
ingefær og forårsløg  
Beef with garlic, ginger & spring 
onions  
33. BO XAO SOT ME – 145,-  
Oksekød stegt i sød 
tamarindsauce med ananas og 
løg  
Beef stir fry with sweet tamarind 
sauce, pineapples & onion  

 

VIT  

34A. CA RI VIT – 155, -  
Stegt and med karry og 
grøntsager  
Crispy duck with curry & vegetables  

34B. VIT SOT ME – 155, -  
Stegt and med sursød sauce, 
ananas, rød peber og løg  
Crispy duck with sweet & sour sauce, 
pineapples, red peppers & onions  
  

TOM  

35. TOM XAO XA OT – 155,-  
Kongerejer med citrongræs, 
forårsløg og chili  
King prawns with lemongrass, spring 
onions & chili  

36. TOM RANG ME – 155,-  
Kongerejer stegt i sursød sauce og 
forårsløg  
King prawns with sweet & sour sauce & 
spring onions  
 

CA HOI  
39. CA HOI CA RI – 159,-  
Laks med karry og grøntsager  
Salmon with curry and vegetables  
 

40. CA HOI NUONG SOT ME – 
159,-  
Laks stegt i sød tamarindsauce 
med ananas og løg  
Salmon with sweet tamarind sauce, 
pineapples & onion  
 

 




